
おもちゃや教材を使いながら、一人一人のお子
さんに合った、こどばの発達や生活習慣の確立
のお手伝いをします。

・利用希望の方は、４月に担当の療育指導員
　と面談があります。
・利用は無料ですが、保護者の同意が必要
　です。
・利用希望の保護者の方は、担当までお問
　い合わせください。

現在、黒石市の中郷小学校ことばの教室へ
通っているお子さんは、平成30年４月以降
平川市の幼児サポート教室を利用すること
になります。

お子さんの心配な点について相談を受け、保護者
の方と望ましい養育について一緒に考えます。

個別指導

？！ ♪

未就学児童指導教室
（幼児サポート教室）平成30

年４月

　スター
ト 実施場所／

尾上分庁舎ことばやその他発達に心配のある幼児
( 小学校入学前まで ) のための教室です。

サポートするお子さん

回数：週１回から月１回程度
時間：１回の指導は45分

保護者やこども園、保育園、幼稚園の先生も支援します。

ことばの数が少なかったり、
ことばがつながらなかったりする

発音が不明瞭で聞き取りにくかったり、
発音に誤りがあったりする

呼んでも気づかないことが多く、
聞こえにくさがある

話すとき、つかえたり、
くり返したりする

人前で話したがらない

お友だちとトラブルに
なりやすかったり、
一人で遊んだりすることが多い

おとなの言うことが
理解できないようで、
自分本位な行動が目立つ

食事、排泄などの生活習慣が
なかなか確立しない

落ち着かない、話す相手と
目が合いにくい

問合せ：健康推進課　母子保健係　☎44-1111（内線1143・1144）

※回数や曜日、時間帯は保護者
　と担当の療育指導員が相談
　しながら決めます。

サポート内容 利用方法

教育相談

など…

平成３０年度

奨学金のご案内
資　格

□提出期限

□申請書類配布場所

借入れができる額 ( 借入限度額 )

利子および返済方法

初回貸付時期

申込み・問合せ：学校教育課　教育振興係　☎44-1111（内線 2262）

①市内に１年以上住所を有している家庭の学生で、
　高等学校、短期大学（学校教育法に規定する専修
　学校を含む）、高等専門学校、大学および大学院に
　入学する方または在学している方
②生計を共にする方の事情により、奨学金の借入れ
　がなければ入学および在学が困難な方
③次の制度を利用しない方
　・日本学生支援機構管轄の奨学金制度全般
　・社会福祉協議会の教育支援金制度
　・母子・寡婦福祉資金の就学資金制度または就学
　　支度資金制度
※奨学金借入れには審査および所得制限があります。
　審査の結果、借入れができない場合もありますの
　で、ご了承ください。所得制限など、詳しくはお問
　い合わせください。

公立高等学校
私立高等学校
短期大学・専修学校
高等専門学校
大学・大学院

修学資金 ( 月額 )
10,000 円以内
15,000 円以内

30,000 円以内

入学支度金 　
100,000 円以内
150,000 円以内

200,000 円以内

　３月28日(水)まで

　教育委員会学校教育課（尾上総合支所２階）

※葛川支所の所管区域に住所を有し、中学校を卒業した
　方の高校修学資金は、公立私立を問わず 15,000 円以内
　（月額）です。

　奨学金の借入れは無利子で、学校を卒業した年の翌年
から10年間を限度として返済していただきます。

　５月下旬予定

20,000 円以内 200,000 円以内

問合せ：農林課　食産業振興係　☎44-1111（内線2177 ）

食
育
通
信

【材料（４人分）】

KOME
I

H

IR
AKAWA 佐藤  朋子  さん　(秋田県北秋田市 )

◆ 優秀賞 ◆
「ぎゅっとまるごと！
桃ダブルチーズタルト」

レモン汁
水
グラニュー糖
桃
ピーチティー
グラニュー糖
アガー
水
ミント
すぐり

2.5ml
250ml
62g
２個
400ml
50g
10g

100ml
少々
少々

「
ひ
ら
か
わ
元
気
フ
ァ
ミ
リ
ー
」
レ
シ
ピ
コ
ン
テ
ス
ト

稲部  恵子  さん　(平川市 )

◆ 最優秀賞 ◆
「きらきらピーチ」

①鍋に水、グラニュー糖を入れ
　弱火でグラニュー糖がよく溶
　けるまでかき混ぜ火を止める。
②やわらかくしたゼラチンリー
　フの水を切って①の鍋に入れ
　よくかき混ぜる。
③レモン汁を①に入れかき混ぜ
　目の細かいざるでこしながら
　容器に入れ冷蔵庫で固める。

①桃にナイフで切れ目を入れ半
　分にし種を取る。
②16 枚にスライスする。

１．クラッシュゼリーを作る

２．桃を加工する

３．ピーチティゼリーを作る ( 盛付 )
ゼラチンリーフ
(板ゼラチン ) 9g

　９月３日、ひらかわフェスタ 2017 イベント会場で
行われました。
　「ひらかわ元気ファミリー」レシピコンテスト「津軽
の桃スイーツ部門」の最優秀賞をご紹介します。

①グラニュー糖、アガーを混ぜ合わせる。
②鍋に水を入れ、①を少しずつ加えて木べらで混ぜて
　溶かす。
③アガーが完全に溶けたら火からおろしてピーチティー
　を加えかき混ぜる。
④タッパーにスライスした桃を並べ③を入れ冷蔵庫
　で固める（１時間位）。
⑤デザートカップに桃スライス８枚、ピーチティゼリー
　をスプーンですくって入れる。
⑥クラッシュゼリーをナイフで食べやすい大きさに
　カットし ( あらみじん )、ピーチティゼリーの上に
　のせる。
⑦ミントの葉とすぐり３粒を飾る。
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